
Buffet	MAGNOLIA		27.50€	TTC	
Vous	désirez	un	buffet	ou	vos	invités	prendront		plaisir	à	se	servir		

et	déguster		des	produits	bons	et	savoureux	?	Alors	n’hésitez	plus..	
Et	une	personne	de	service	pour	s’occuper	de	tout	!	

.	



Notre	BUFFET	sera	géré	du	début	à	la	fin	par	une	personne	de	service	incluse	dans	
notre	tarif.	Elle	s’occupera	de	la	mise	en	place,	de	l’organisation	et	logistique,	de	la	mise	
en	place	des	desserts,	selon	vos	désirs	et	votre	tempo	!	

	
	Notre	buffet	vous	sera	livré	pour	votre	évènement	avec	:	
	

•  Les	tables	traiteur	

•  Les	nappages,	noirs	ou	blancs	selon	votre	choix	

•  Des	verres	ECO-RESPONSABLES	

•  Des	couverts	en	bois	

•  Des	assiettes	jetables	ECO-RESPONSABLES	

•  Des	serviettes	jetables	luxes	noires	ou	blanches	selon	votre	choix,	

•  Des	soliflors	en	décoration	florale	de	table.	

•  Une	vasque	pour	votre	champagne.	

•  Tous	les	jetables	pour	l’organisation	et	la	gestion	de	votre	buffet.	

Avec	notre	buffet	vous	allez	ravir	vos	convives,		
et	ne	vous	occuper	de	RIEN	!		



NOS	SALADES	



SALADE	DE	GAMBAS	AUX	MANDARINES	:	
Les	saveurs	incomparables	sont	réunies	dans	cette	prestigieuse	et	exquise	salade,	grâce	au	

parfum	délicat	des	crevettes	tropicales	mêlé	à	la	douceur	sucrée	des	mandarines.	

Assaisonnée	de	vinaigre	d'alcool,	ciboulette	et	menthe,	cette	recette	de	la	mer	est	un	

véritable	délice	qui	ravira	les	plus	fins	gourmets.	Salade	à	base	de	crevettes,	surimi,	

mandarines,	courgettes,	carottes,	poivrons	rouges,	raisins	secs,	sauce	mayonnaise,	



TABOULÉ	DE	POULET	ROTI	
Un	taboulé	classique,	apprécié	de	tous,	petits	et	grands,	pour	la	

douceur	de	sa	semoule	et	la	saveur	de	son	poulet.	Un	mets	complet,	

idéal	pour	manger	sur	le	pouce.Mélange	homogène	de	semoule	de	blé	

réhydratée,	d'aiguillettes	de	poulet	rôties	traitées	en	salaison,	de	

tomates,	d'oignons,	le	tout	enrobé	d'une	sauce	vinaigrette	

assaisonnée	de	jus	de	citron	et	d'épices.	Présentée	en	grand	saladier	

avec	ses	couverts	de	service		



SALADE	DE	MINI	PENNES	ET	TOMATES	A	L'ITALIENNE	:		
Petits	et	grands	gourmands	apprécieront	toutes	les	saveurs	italiennes	de	cette	

salade	de	mini	penne	délicieusement	relevée	d'une	sauce	tomate	aux	herbes	

aromatiques.	Mélange	de	mini	penne,	tomates,	tomates	cerises,	tomates	mi-

séchées,	sauce	tomatée	au	basilic.	Présentée	en	grand	saladier	avec	ses	couverts	de	

service.	



SALADE	NICOISE	:	
Une	délicieuse	recette	ensoleillée	de	salade	de	riz	niçois,	

cuisinée	à	l'huile	d'olive	:	une	véritable	touche	de	Sud	dans	

vos	buffets	!Mélange	de	riz,	tomates,	poivrons	rouge	et	

verts,	thon,	olives	noires,	sauce	vinaigrette	citronnée	à	

l'huile	d'olive,basilic,	ciboulette.	



SALADE	DE	CHAMPIGNONS	AUX	FINES	HERBES	:	
	Une	salade	fraîche	et	gourmande	pour	régaler	vos	convives	lors	de	vos	

soirées	d'été.	De	délicieux	champignons	de	Paris	aux	fines	herbes	

agrémentés	d'un	assaisonnement	crémé	à	l'échalote.	Présentée	en	grand	

saladier	avec	ses	couverts	de	service	.	



SALADE	DE	POMMES	DE	TERRE	AU	THON	:	
Cette	salade	traditionnelle,	alliance	délicate	de	la	douceur	des	pommes	de	

terre	et	du	thon	à	la	sauce	mayonnaise,	trouvera	sa	place	sur	tous	vos	

buffets.	Composée	d'un	mélange	de	pommes	de	terre	et	de	thon,	d'olives	

noires,	enrobés	d'une	sauce	mayonnaise	allégée.	Présentée	en	grand	

saladier	avec	ses	couverts	de	service	2	Kg	



	CHARCUTERIE	



PLATEAU	DE	CHARCUTERIE	:		Plateau	de	charcuteries,	composé	de		:	

	

-	tranches	de	jambon	à	l'ancienne	filière	Label	Rouge		-	tranches	de	jambon	cru	de	parme	-	

tranches	de	pavé	au	poivre-	tranches	de	rôti	de	porc	supérieur	-	tranches	de	mousse	de	

canard	au	porto	-	tranches	de	coppa	filière	Label	Rouge-	tranches	de	rôti	de	bœuf	cuit-	

Décoration	légumes	et	condiments	



RILLETTE	DE	CANARD	:	
Cuisinées	avec	96	%	de	viande	de	canard,	ces	rillettes	seront	appréciées	des	

petits	comme	des	grands	sur	une	tranche	de	pain	de	campagne,		ou	une	

baguette	fraiche...1	terrine	de	rillettes	de	canard	cuisinées	avec	96	%	de	viande	

de	canard	français,	recette	sans	colorant,	sans	conservateur,	sans	sel	nitrité	



	LES	FROMAGES	



PLATEAU	DE	FROMAGES	:	
Un	plateau	"incontournable	!	composé	d'un	assortiment	de	fromages	qui	en	fera	craquer	plus	d'un	:	comté,	

Saint-Nectaire	fermier,	Roquefort	Aigle	noir,	Brie	de	Meaux,	Selles	sur	Cher,	le	tout	présenté	sur	un	joli	

plateau	type	ardoise.	Le	petit	plus	:	le	nom	de	chaque	fromage	est	indiqué	sur	une	étiquette	personnalisée.		

Comté	20	mois	AOP	-	Saint-Nectaire	fermier	AOP	-	Roquefort	Aigle	noir	AOP	-	Brie	de	Meaux	3/4	affiné	-	

elles	sur	Cher	AOP	



ASSORTIMENT	DE	PETITS	PAINS	:	
	Chaque	convive	trouvera	son	bonheur	dans	cet	assortiment	de	petits	

pains.	Vous	aimerez	les	parfums	du	sésame	et	du	pavot,	la	douceur	du	pain	

au	sésame,	le	côté	légèrement	sucré	du	petit	pain	aux	noix.Assortiment	de	

50	petits	pains,	composé	de	:			petits	pains	nature,	etits	pains	au	sésame,	

petits	pains	au	pavot,	petits	pains	aux	noix	



	LES	DESSERTS	



TROPEZIENNE	:	
Petits	et	grands	gourmands	seront	séduits	par	cette	délicieuse	

tropézienne	à	la	crème	fondante	et	gourmande	!	

Composée	d'une	brioche	parsemée	d'amandes	effilées	garnie	d'une	

onctueuse	crème	mousseline.	



TARTE	AU	CHOCOLAT	ET	NOISETTES	
Les	amateurs	de	chocolat	et	noisettes	seront	conquis	par	cette	tarte	

fondante	et	gourmande.	Tartes	garnies	d'une	crème	au	véritable	

chocolat	pâtissier,	le	tout	submergé	d'un	délicieux	glaçage	chocolat	

noisette.	



TARTE	AUX	FRAISES	
Une	délicieuse	tarte	aux	fraises	composée	d'une	pâte	sablée	

qui	se	marie	parfaitement	à	des	fraises	gourmandes	



EN	OPTION		
	

•  Les	SOFTS	à	discrétion	4,90€	HT/Pers	
•  La	verrerie	en	dure	0,99€	HT/Le	verre	
Les	VINS	&	CHAMPAGNE	(sur	devis)	

•  Le	café	et	le	thé	à	discrétion	3,60€/Pers	
	

Non	inclus	les	frais	de	livraison.	OFFERT	pour	une	commande	de	plus	de	40	personnes	

	

Renseignements	complémentaire	

06	64	24	20	00	
	


